
CHI E’ IL MICOLOGO? 

Il micologo riconosce e controlla i funghi epigei freschi e conservati, nell'ambito di strutture 

pubbliche (ispettorato micologico delle ASL) o private (responsabile del controllo nella filiera 

produttiva). 

Il D.M. 29 novembre 1996, n. 686 stabilisce i criteri per il rilascio dell'attestato di micologo e le 

relative modalità.  

L'attestato di micologo è rilasciato dalle Regioni e Province autonome, a seguito di 

partecipazione ad un corso di formazione teorico pratico, secondo programma ministeriale e con 

obbligo di frequenza ed esame finale.  

Le Regioni e Province autonome provvedono alla iscrizione dei micologi in registri regionali e 

il Ministero della Salute provvede alla redazione e pubblicazione in gazzetta ufficiale del registro 

nazionale dei micologi.  

(Fonte: Ministero della salute) 

 

Svolge attività di prevenzione 

 

 Controllo dei funghi freschi spontanei destinati al consumo diretto; 

 Supporto alle strutture ospedaliere aziendali e alla medicina di base; 

 Vigilanza sulla raccolta, commercializzazione e condizionamento dei 

funghi spontanei; 

 Educazione alla salute e promozione di corsi didattici, convegni e  

di iniziative culturali e scientifiche; 

 Commissioni di esame per il rilascio dell’idoneità alla vendita e 

per commercio. 

 

… e di certificazione e consulenza: 

 Certificazione di commestibilità dei funghi freschi spontanee destinati alla vendita al 

dettaglio, e/o alla somministrazione; 

 Attività didattiche educative e formative per la popolazione e per gli addetti al settore 

commerciale ortofrutticolo ed alla ristorazione; 

 

(Fonte: sito Tecnici della prevenzione ispettori micologi) 

http://www.normativasanitaria.it/jsp/dettaglio.jsp?id=20655&query=DEL%3A%2029%2011%201996%20ORDINA%20PER%3A%20emettitore%20

